Gruppo automatico per pane

Automatic group

Tramoggia con nastro sintetico e di consistente
capacitd di carico.

Dispositive per una costante alimentazione della
pasta alla spezzatrice,

Due velocitd di produrione e tre velocitd di tagho
pasta.

Pratiche regolazioni dei dispositivi delle fermatrici,
Due formatnici: [a prima a quattro cilindd, la secon-
da a due cilindri con possibilitd di orientazione.
Banco di raccolta formati @ scomparsa e porta
tavole. Doppia pulsantiera START - STOP.
Pannello comandi di facile uso ed impianto elet-
trice in classe di protezione [P 55.

Protezioni antifortunistiche 1n acciaio inox

Hopper with o synthetic belt and high looding
capacity.

Dewice for constantly feeding dough to the divider.
Two production speeds and three cutling speeds.
Proctical adjustment of the moulder dewvices.
Two moulders: the first with 4 cylinders, the
second, which may be set at various angles, with
2 cyfinders.

Fold-away bench for collecting the shaped pieces
and board support.

Double START-STOP push-button panel,
Easy-to-use contral panel and electric system
with protection class IP 55.

Stainless stee! ocodent-prevention guards.

Modello Potenza installata Perzaturs pasta Produzione Pesg
Model installed power Dowgh weight Production Weight
NI 2 1B 35 + 380 900 «+ 4300 S0
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